
À LA RECHERCHE 
du PAYS D’OC

- MERLOT -
IGP Pays d’Oc

- Fiche Tech. -

cépage
Merlot 100 % 

origine	
Cépage bordelais 

aptitude
Affectionne tout particulièrement les 
terres argilo-calcaires, profondes, riches, 
conservant suffisamment l’humidité pendant 
l’été. Sensible, le merlot propose des 
arômes de chocolat, de prune, de réglisse, 
de cerise noire, de bleuet, de framboise 
noire et de mûre, ainsi que de nombreux 
arômes confiturés sur des millésimes 
ensoleillés.

sol 		        	
	
		  Argilo calcaire

vinification
		  Égrappage et mise de 	
		  staves de boisage.

vignerons
Michel  -  Charles-Henry  -  Fabien V              
Olivier  -  Corinne  -  Genevieve
Alex  -  Franck  -  Nicolas  -  Jacques
Jean-Marie M  -  Baptiste et Pierre

visuel 
Robe d’un rouge cerise soutenue.

olfactif
Nez agréable aux notes de cassis et   
framboise des bois. Des notes de prune 
et d’épices se démarquent également.  

gustatif
Joli fruit rouge  vibrant, un profil charpenté 
et alerte. L’ensemble est équilibré avec 
un final boisé.

à table 
Barbecue, tournedos de boeuf et 
aubergine. 

intensité ~ 5

garde ~ 2 ans

T° de service 

		  17° C
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VIGNERONS COOPÉRATEURS


