cépage i

Bourboulenc 100 %

origine ©

Tres cerfainement provencale

aptitude <

Crappes moyennes, variété fardive, ce
cépage aime les terroirs secs, chauds et de
faible dlfitude. Il est donc particulierement
adopt¢é  aux piémonts  des  collines
provencales et languedociennes.

Il est porteur d'équilibre et d'arémes d'une
grande finesse (amande ameére, vanille,
pomme verfe).,, on obtient un vin nerveux,
fres floral, plein d'arémes subtils quoique
légerement fugaces.

vinification

)
Ramassage mécanique
~

de nuit et égrappage

vigheron

Arnaud

VIGNERO|

| YSD'OC  PAYS)

CELLIERSBES DEMOISELLE

ouRBO

N/

visuel @

Robe translucide brillante aux reflets

verts.

olfactif 4)

Nez timide mariant prune verte et pefite
note florale.

gustatif <=

Bouche  fraiche  qui  s'exprime
joyeusement. Riche et dense avec une

finale discrete sur le fruit.

a table A7

Fruits de mer, poisson grillé.
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